
Hühnerbrühe mit Eierflocken 
c,i  

Ratatouille-Gemüse mit   
Rosmarinkartoffel   

Blattsalat m.Käuterdressing 

Kräutercremesuppe a,a1,g,i,l  
Gemüselaibchen a,a1,c,f,g  

Bratensoße   
Salzkartoffeln   

Beilagensalat g,i,j  
Quarkdessert g

Markklößchensuppe a1,c,i  
Kartoffel-Frischkäsetaschen 

c,g  
Rahmgemüse a,a1,g,i  

Blattsalat mit Frenchdressing 
3,c,g,i,j  

Mango-Kompott g

Steckrübencremesuppe a,a1,g,l

Schupfnudel-Pilzpfanne a1,c

Rahmsoße g,l  
Blattsalat m.Käuterdressing 

Holunder-Minz-Creme g

Backerbsensuppe a,a1,c,g,i  
Blumenkohl-Medaillon a,a1,c,f,g

helle Soße g,l  
kleine Petersilienkartoffeln   

Blattsalat m.Käuterdressing 
frisches Obst  

Rote Beete Cremesuppe g,i,l

Currywurstgulasch 8,a,a1,j  
Dampfreis   

Kaisergemüse   
Kuchendessert 1,a1,c,g,g,h,h1

Flädlesuppe a,a1,c,g,i  
Glacierter Honigschinken 3,j

Portweinsoße 10,g,l  
Spätzle a1,c  

Feine Gemüsemischung i  
Himbeere-Vanillecreme 1,g

Hühnerbrühe mit Eierflocken 
c,i  

Tiroler Speckknödel 2,3,8,a1,c,g

Bratenjus   
Sauerkraut  

Kräutercremesuppe a,a1,g,i,l  
Kasslerhals 2,3,8  
Kümmelsoße l  

gedrehte Nudeln a1,c  
Kohlrabi in Rahm a,a1,g  

Quarkdessert g

Markklößchensuppe a1,c,i  
Käsespätzle mit 

Zwiebelschmelze a,a1,c,g,i  
Blattsalat mit Frenchdressing 

3,c,g,i,j  
Mango-Kompott g

Steckrübencremesuppe a,a1,g,l

Cordon Bleu mit 
Preiselbeeren 2,3,8,a1,c,g  

Rahmsoße g,l  
Schupfnudeln a1,c  
Frühlingsgemüse   

Holunder-Minz-Creme g

Backerbsensuppe a,a1,c,g,i  
Reispfanne mit 

Meeresfrüchten und b,d,i,n  
Gemüse i  
Dillsoße g,l  

frisches Obst  

Maultaschen-Gemüse-
Kartoffeleintopf 3,8,a1,c,i,j  

Kuchendessert 1,a1,c,g,g,h,h1

Flädlesuppe a,a1,c,g,i  
Glacierter Honigschinken 3,j

Portweinsoße 10,g,l  
Spätzle a1,c  

Feine Gemüsemischung i  
Himbeere-Vanillecreme 1,g
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Menü 2

Änderungen vorbehalten

Eierflockensuppe passiert c,g,i

Passiertes Rindergeschnetz. 
c,g,j  

dunkle Soße l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  
Sauerkrautpüree c,g  

Dessert f.passierte Kost g

Kräutercremesuppe passiert 
g,i,l  

Passiertes Kassler 2,3,8,c,g  
Bratensoße   

Kartoffelpüree a,c,g,i  
Sauerkrautpüree c,g  
Quarkcreme pass. g

Cremesuppe passiert g,i,l  
Passiertes Eieromelette c  

Sauerrahmsoße g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  

Gemüse-Currypüree c,g,i,j  
Mangocreme passiert g

Steckrübencremesuppe a,a1,g,l

Passierter Fleischkäse   
Rahmsoße g,l  

Kartoffelpüree a,c,g,i  
Kichererbsenpüree f,i,m  
Früchtecreme passiert g

Cremesuppe passiert g,i,l  
Passierter Seelachs c,d,g  
Helle Soße passiert g,l  

Kartoffelpüree a,c,g,i  
Wurzelgemüsepüree c,g,i  
Dessert f.passierte Kost g

Cremesuppe passiert g,i,l  
Passierte Currywurst 8,c,f  

Rahmsoße g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  

Erbsenpüree c,g,i  
Kuchen passiert a,a1,c,g

Flädlessuppe passiert a1,c,g,i  
Passierter Schweinebraten c,g

Portweinsoße 10,g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  
Karottenpüree c,f,i  

Himbeercreme passiert g

Hühnerbrühe mit Eierflocken 
c,i  

Zwetschgenknödel mit 
Butterbrösel a1,c,e  
Dessertsoße m. 

Vanillegeschm. c,g

Kräutercremesuppe a,a1,g,i,l  
Brüssler Waffel mit a1,c,f,g  

Erdbeersoße   
Quarkdessert g

Markklößchensuppe a1,c,i  
Dampfnudel mit a,e,g  
Soße Vanille Art c,g  
Mango-Kompott g

Steckrübencremesuppe a,a1,g,l

Kaiserschmarrn mit a1,c,g,h1  
Apfelmus   

Holunder-Minz-Creme g

Backerbsensuppe a,a1,c,g,i  
Pfannkuchen mit 

Nougatfüllung a1,c,e,g  
Johannisbeersoße c,g  

Fruchtkompott   
frisches Obst  

Rote Beete Cremesuppe g,i,l

Grünkern-Küchle a,a1,a4,c,f,g  
Rahmsoße g,l  

Dampfreis   
Kaisergemüse   

Kuchendessert 1,a1,c,g,g,h,h1

Flädlesuppe a,a1,c,g,i  
Gemüsefrikadelle a,a1,c,f,g,i,j  

Portweinsoße 10,g,l  
Spätzle a1,c  

Feine Gemüsemischung i  
Himbeere-Vanillecreme 1,g

Menü 3 Menü Passierte Kost

Guten Appetit wünscht Ihr Küchenteam

Im Rahmen der gesunden Ernährung verzichten wir - soweit möglich - auf Geschmacksverstärker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.

Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstärker, 5=geschwefelt, 6=geschwärzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,
9=Süßungsmittel

Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnüsse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfrüchte, h1=Mandeln, h2=Haselnüsse, h3=Walnüsse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanüsse, h6=Paranüsse, h7=Pistazien,

h8=Macadamianüsse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, l=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und natürlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,


