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WIiLHELMSHILFE®

Mittagessen

8.Juni bis 14.Juni

! gﬁ

Woche 24

Menu 1

Menu 2

Meni 3

Menii Passierte Kost

Gemusecremesuppe a1:9:

Gemiisecremesuppe 219

Gemusecremesuppe 21.9:

Spétzle ate
Bunte Karotten
Rhabarber mit

Vanillemousse 9

Spatzle a1-c
Bunte Karotten
Rhabarber miEe }’/anillemouss

Bunte Karotten
Rhabarber miteg/anillemous&

MO Cremesuppe passiert 9!
Gebratene Lauchkichle mit Feta 21.¢.f Tiroler Semmelgratin mit Passiertes Hahnchen 9
86 Hackfleischballchen 2 helle SoRe 9! Aprikosen a1.¢..g,n1,h2 helle SoRe 9!
e in Schaschliksofe &' Kartoffelplree ¢ Schokoladensofe 9 Kartoffelpliree 9
Pilzreis buntes Bohnengemiise Dessertbecher 9 Gemiise-Curryplree 9
buntes Bohnengemise Dessertbecher 9 Tagesdessert passiert 9
Dessertbecher 9
DI Bratspéatzlessuppe 238, Bratspatzlessuppe 2.'3'_8’3" Bratspatzlessuppe 2'3'8'3_" Bratspatzlessuppe pass. gl
Schinkennudeln gebacken gefullite 1/2 Zuccini Erdbeerpfannkuchen mit Passiertes Eieromelette ©
mit Ei 2,3,.8,a,a1,c,9 a,a1,a6,c,f,h,h1,h2,h7,i,j alc.e, KisesolRe gl
9.6. KasesoRe 9/ SchnittlauchsoRe 2:21.9.i! SoRe nach Vanille Art 9 Kartoffelpiiree 2<9:
Blattsalat 9-i feine Streifennudeln ¢ Vanillepudding 9 Kohlrabipiiree ©9i
Vanillepudding ¢ Vanillepudding ¢ Vanillepudding 9
Griinkerncremesuppe 22491 | Griinkerncremesuppe 2249 | Griinkerncremesuppe 249 GriJnkerncremesuppe passiel
Mi Hahnchenschnitzel paniert | Blumenkohl-Medaillon :at.e, Quarkstrudel mit at.¢.9 , aatatgilt o
BratensoRe Sauerampfersofe ¢! Heidelbeersole ©9¢ Passiertes Putenschnitzel ¢
10.6. Kartoffel-Gurkensalat | Kartoffel-Gurkensalat ! Apfelmus Bratensofle
Apfelmus Apfelmus KartoffelpUree 29
Brokkoliplree ©9
Apfelcreme passiert 39
Hihnersuppe mit Gemiise '| Huhnersuppe mit Gemise ! | Hiihnersuppe mit Gemiise | | Geflligelcremesuppe passier
DO | Tortellini mit Gemusestreife | Gemiiselaibchen geb. :at.¢f GrieRauflauf mit 21.¢.9 ) _g"
Reibekase 9 TomatenrahmsoRe 9 ZimtsoRe ©9 Passierter Rindergulasch ¢
11.6. TomatenrahmsofRe 9 Langkornreis Kirschkompott Tomatenrahmsol3e 9
Blattsalat mit Frenchdressin( | Blattsalat mit Frenchdressing Kartoffelpiree =9
3,69, 3,6.9,1, Wurzelgemiisepiree 91
Kirschkompott Kirschkompott Kirschgrutze Passiert
FR Champigngr]gc?iflemesuppe Champign%r’wg%’rlemesuppe Champign%r’g’:i’rlemesuppe Champign%(\gg{lemesuppe
Fischroulade gefillt mit Gemiise-Lasagne Dampfnudel mit 2.9 Passiertes Lachsfilet ¢9.9
12.6. Brokkoli b:fik helle Solke 9! warme Sole nach Vanille Ar Dill-SenfsoRe a:b:c.g:i
Dill-SenfsoRe b9 Blattsalat m.K&uterdressing Frichtecreme 9 Kartoffelpliree 29
Feine GemUlsemischung ! Frichtecreme 9 Brokkoliplree ©9
Butternudeln 21.¢.9 Frichtecreme 9
Frichtecreme 9
Bunter Frihlingseintopf mit Nudelsuppe a'-ei Nudelsuppe 21 Nudelsuppe passiert 9!
SA FleischkloRchen 3t Fleischkchle Rind/Schweir Falafel-Kiichle 21 Passierte Rinderfrikadelle
Kuchendessert 1:a1.c.9.9..ht 2atel Bratensolte ateg,
13.6. Bratensolie Dampfkartoffeln BratensoBe
Dampfkartpffeln Ratatouille K.alftoffelpuree f’°'9" )
Ratatouille Kuchendessert 1:21.¢:9.g.h,h1 Zuccini-TomatenpUree 9!
Kuchendessert 1:21.¢.9.9:h.h1 Kuchen passiert »21.¢.9
GrieRkl6Rchensuppe 221:¢9: | GrieRkl6Rchensuppe 22169/ | GrieRkloRchensuppe 221¢9i| GrieRkl6Rchensuppe passier
. . . . . . s e . g,i,l
SO i Schweinefilet im i Schweinefilet im Brokkgg-gggescpnltzel Passi Schweineb N
Krautermantel gebraten Krautermantel gebraten S assierter Schweine Iraten
14.6. Jagersauce 239! Jagersauce 239 RahmsoRe ¢ RahmsoRe ¢

Kartoffel-Sahne-Piiree ¢
Karottenplree ¢
Rhabarbercreme pass. 9

Im Rahmen der gesunden Ernahrung verzichten wir - soweit moglich - auf Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.
Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,

9=SuRungsmittel

Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnisse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfriichte, h1=Mandeln, h2=Haselniisse, h3=Walnisse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanlisse, h6=Paranlisse, h7=Pistazien,
h8=Macadamianisse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, I=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und naturlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,

Kretschmer-Keller GmbH, Mittag_IHS_La-1-3.Ibl

Guten Appetit wiinscht Ihr Kiichenteam

Anderungen vorbehalten




