o

WIiLHELMSHILFE®

Mittagessen

29.Juni bis 5.Juli
u?;

Woche 27

Menu 1

Menu 2

Meni 3

Menii Passierte Kost

MO
29.6.

Schwabische Brotsuppe
2,3,8,a1,i

Penne Nudeln mit 221
Tomaten-SpecksofRe 28!
geriebener Kase 9
Blattsalat m.Kauterdressing

Schwabische Brotsuppe
2,3,8,al,i

Zucchini-Frikadelle 221.c.9.
TomatensoRe
Kartoffelplree 29
Blattsalat m.Kauterdressing

Schwabische Brotsuppe
2,3,8,a1,i
SuRer Brotauflauf mit Pfirsicl
a,al,c,e,g,h2

Dessertsolte m.
Vanillegeschm. ©:9

Cremesuppe passiert 9!
Passierter Gefliigelbraten 9
Tomatensole
Kartoffelpiiree 269
Karottenplree ©Ffi
Tagesdessert passiert 9

DI
30.6.

gebrannte GrieBsuppe >3l
Putengyros a1.c.:ii
kalter Tzatziki ©9
Tomatenreis
Stracciatellajoghurt 9

gebrannte GrieBsuppe 2l
Polentaschnitte 221.¢.9
helle SoRe 9!
Tomaten-Gemuseragout
Stracciatellajoghurt 9

gebrannte GrieBsuppe 3%
Pfannkuchen mit Roter-
Gritze gefiillt 219
SoRe nach Vanille Art 9
Stracciatellajoghurt 9

GrieRBsuppe passiert 9!
Passiertes Putenschnitzel ©¢
helle SoRe 9!
Kartoffelpiiree 269
Brokkoliplree 9
Tagesdessert passiert 9

Mi
1.7.

Karottencremesuppe 2:21.9:i
Siedfleisch (Rind)
Meerrettichsauce 39!
Salzkartoffeln
Rote Bete Salat 29
Fruchtkompott

Karottencremesuppe 2:21.9:l
Weille Bohnentaler 2.
Meerrettichsauce 39
Salzkartoffeln
Rote Bete Salat 2°
Fruchtkompott

Karottencremesuppe 2:21:9:1
SuRer Ribli-Auflauf a21.c.egh
mit KaramellsolRe 9
Fruchtkompott

Karottensuppe passiert 9-
Passierter Rinderbraten ©9
Meerrettichsauce 39!
Kartoffelpiree 29
Kohlrabiplree ©9i
Fruchtdessert passiert

DO
2.7.

Hdhnerbriihe cni1it Eierflocker

saure Kutteln 221
Apfel-Zwiebelsole !
und Kartoffelwtirfel

bunter Salat ©9:ii

Buttermilch-Erdbeerdessert

Hdhnerbriihe p?it Eierflocker

Kaspressknodel 2at.c.9
PilzrahmsoRe 9!
Preiselbeeren
Blattsalat 9:i
Buttermilch-Erdbeerdessert

H[]hnerbrijhecrpit Eierflocker

Kartoffelpuffer mit Zimt und
Zucker a.¢.9
Zwetschgenkompott
Buttermilch-Erdbeerdessert !

Geflﬁgelcrem%sluppe passier

Passiertes Kassler 2:3:8.c.9
Tomatenrahmsofe 9
Kartoffelpliree 29
Maisplree ©f
Buttermilch-Erdbeerdessert ¢

FR
3.7.

Mango-Currysuppe 219
Lachs-Dill-SahnesoRe »a'.d:¢
Farfalle
Blattsalat m.Kauterdressing
Himbeercreme 9

Mango-Currysuppe 2219
Bunte Tortellini mit
Kasefillung »21.c.9
WeilweinsoRe 9!

Blattsalat m.Kauterdressing
Himbeercreme 9

Mango-Currysuppe 21,9
Nougat-ng:mrk—KnédeI mit
alceg

warme Sol3e nach Vanille Ar
Himbeercreme 9

Mango-Currysuppe passiert !
Passiertes Lachsfilet 99
WeilBweinsoRe 9!
Kartoffel-Sahne-Plree 2.¢:9:i
Blumenkohlpiiree ©fi
Himbeercreme passiert ¢

SA
4.7.

Erbseneintopf mit Speck unt
Kartoffelwiirfel 23.8:ati
Kuchendessert 1:21.¢.9..h.n1

Nudelsuppe 21.¢
Wirsing-Kohlroulade 2
Bratensolie
Dampfkartoffeln
Balkangemiise
Kuchendessert 1-a1.¢.9.9,:h,n1

Nudelsuppe 21:¢
Reisfrikadelle 2a1.c.9
Bratensole
Balkangemise
Kuchendessert 1:a1.c.g.g:hh1

Nudelsuppe passiert 9!
Passierte 5irc1cgtjarfrikadelle

BratensolRe
Kartoffelpiiree 269
Zuccini-Tomatenpiree i
Kuchen passiert 221.¢.9

SO
5.7.

BasilikumkloRchensuppe
a,al,c,g,i

Hlhnerfrikassee
m.Champignon a%.¢f.gl
Langkornreis
feine Buttererbsen 9
Dessertbecher 9

BasilikumkloRchensuppe
a,al,c,g,i

Hlhnerfrikassee
m.Champignon a%.¢.fgl
Langkornreis
feine Buttererbsen ¢
Dessertbecher 9

BasilikumkloRchensuppe
a,al,c,g,i

Sellerieschnitzel 21:f
Bratensole
Langkornreis
feine Buttererbsen 9
Dessertbecher 9

BasilikumkléRchensuppe
passiert 221.c.9
Passiertes I-:I,‘Cét;nerfrikassee

BratensolRe
Kartoffel-Sahne-Plree 2.9
Erbsenplree ¢9i
Dessertbecher fir passiert 9

Im Rahmen der gesunden Ernahrung verzichten wir - soweit moglich - auf Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.
Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,
9=SuRungsmittel
Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnisse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfriichte, h1=Mandeln, h2=Haselniisse, h3=Walnisse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanlisse, h6=Paranlisse, h7=Pistazien,
h8=Macadamianisse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, I=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und naturlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,

Kretschmer-Keller GmbH, Mittag_IHS_La-1-3.Ibl

Guten Appetit wiinscht Ihr Kiichenteam

Anderungen vorbehalten



