
Gemüsecremesuppe a1,g,i,l  
Lauchküchle mit Feta a,a1,c,f,g

helle Soße g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  

buntes Bohnengemüse   
Dessertbecher g

Bratspätzlessuppe 2,3,8,a,i  
gefüllte  1/2 Zuccini 

a,a1,a6,c,f,h,h1,h2,h7,i,j  
Schnittlauchsoße a,a1,g,i,l  
feine Streifennudeln a1,c  

Vanillepudding g

Grünkerncremesuppe a,a4,g,i,l

Blumenkohl-Medaillon a,a1,c,f,g

Sauerampfersoße g,l  
Kartoffel-Gurkensalat i  

Apfelmus  

Hühnersuppe mit Gemüse i

Gemüselaibchen geb. a,a1,c,f,g

Tomatenrahmsoße g  
Langkornreis   

Blattsalat mit Frenchdressing 
3,c,g,i,j  

Kirschkompott  

Champignoncremesuppe 
a1,g,i,l  

Gemüse-Lasagne   
helle Soße g,l  

Blattsalat m.Käuterdressing 
Früchtecreme g

Maultaschen-Gemüse-
Kartoffeleintopf 3,8,a1,c,i,j  

Kuchendessert 1,a1,c,g,g,h,h1

Grießklößchensuppe a,a1,c,g,i

Hähnchenschnitzel paniert   
Bratensoße   

Kartoffel-Gurkensalat i  
Dessertbecher g

Gemüsecremesuppe a1,g,i,l  
Gebratene 

Hackfleischbällchen a,e,i,j  
in Schaschliksoße 8,i,l  

Pilzreis   
buntes Bohnengemüse   

Dessertbecher g

Bratspätzlessuppe 2,3,8,a,i  
Bandnudeln mit a  

Schinken-Champ.Soße 8,g,l  
Blattsalat g,i,j  

Vanillepudding g

Grünkerncremesuppe a,a4,g,i,l

Schwäbische Linsen a,a1  
1 Paar Saitenwürstle 8,i  

Spätzle a1,c  
Apfelmus  

Hühnersuppe mit Gemüse i

Tortellini mit  Gemüsestreifen   
Reibekäse g  

Tomatenrahmsoße g  
Blattsalat mit Frenchdressing 

3,c,g,i,j  
Kirschkompott  

Champignoncremesuppe 
a1,g,i,l  

Fischroulade gefüllt mit 
Brokkoli b,f,i,k  

helle Zitronen-Dillsoße l  
Feine Gemüsemischung i  

Butternudeln a1,c,g  
Früchtecreme g

Maultaschen-Gemüse-
Kartoffeleintopf 3,8,a1,c,i,j  

Kuchendessert 1,a1,c,g,g,h,h1

Grießklößchensuppe a,a1,c,g,i

Hähnchenschnitzel paniert   
Bratensoße   

Kartoffel-Gurkensalat i  
Dessertbecher g

Kretschmer-Keller GmbH, Mittag_IHS_La-1-3.lbl

Menü 1

MO

10.8.

10.August bis 16.August
Woche 33Mittagessen
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Menü 2

Änderungen vorbehalten

Cremesuppe passiert g,i,l  
Passiertes Hähnchen c,g  

helle Soße g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  

Gemüse-Currypüree c,g,i,j  
Tagesdessert passiert g

Bratspätzlessuppe pass. g,i,l  
Passiertes Eieromelette c  

Käsesoße g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  
Kohlrabipüree c,g,i  
Vanillepudding g

Grünkerncremesuppe passiert 
a,a1,a4,g,i,l  

Passiertes Putenschnitzel c,g

Bratensoße   
Kartoffelpüree a,c,g,i  
Brokkolipüree c,g,i  

Apfelcreme passiert 3,g

Geflügelcremesuppe passiert 
g,l  

Passierter Rindergulasch c,g

Tomatenrahmsoße g  
Kartoffelpüree a,c,g,i  

Wurzelgemüsepüree c,g,i  
Kirschgrütze Passiert  

Champignoncremesuppe 
a1,g,i,l  

Passiertes Lachsfilet c,d,g  
Zitronen-Buttersoße g,l  

Brokkolipüree c,g,i  
Kartoffelpüree a,c,g,i  

Früchtecreme g

Nudelsuppe passiert g,i,l  
Passierte Rinderfrikadelle 

a1,c,g,j  
Bratensoße   

Kartoffelpüree a,c,g,i  
Zuccini-Tomatenpüree c,g,i  

Kuchen passiert a,a1,c,g

Grießklößchensuppe passiert 
g,i,l  

Passierter Schweinebraten c,g

Rahmsoße g,l  
Kartoffel-Sahne-Püree a,c,g,i  

Karottenpüree c,f,i  
Rhabarbercreme pass. e,g

Gemüsecremesuppe a1,g,i,l  
Tiroler Semmelgratin mit 

Aprikosen a1,c,e,g,h1,h2  
Schokoladensoße c,g  

Dessertbecher g

Bratspätzlessuppe 2,3,8,a,i  
Erdbeerpfannkuchen mit 

a1,c,e,g  
Soße nach Vanille Art g  

Vanillepudding g

Grünkerncremesuppe a,a4,g,i,l

Quarkstrudel mit a1,c,g  
Heidelbeersoße c,g  

Apfelmus  

Hühnersuppe mit Gemüse i  
Grießauflauf mit a1,c,g  

Zimtsoße c,g  
Kirschkompott  

Champignoncremesuppe 
a1,g,i,l  

Dampfnudel mit a,e,g  
warme Soße nach Vanille Art   

Früchtecreme g

Nudelsuppe a1,c,i  
Kürbisstrudel gefüllt a1,c,g  

helle Soße g,l  
Broccoli   

Mandelbutter   
Kuchendessert 1,a1,c,g,g,h,h1

Grießklößchensuppe a,a1,c,g,i

Kartoffelrösti a,a1,c,g  
mit Käse überbacken   

Rahmsoße g,l  
buntem Gemüse   
Dessertbecher g

Menü 3 Menü Passierte Kost

Guten Appetit wünscht Ihr Küchenteam

Im Rahmen der gesunden Ernährung verzichten wir - soweit möglich - auf Geschmacksverstärker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.

Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstärker, 5=geschwefelt, 6=geschwärzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,
9=Süßungsmittel

Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnüsse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfrüchte, h1=Mandeln, h2=Haselnüsse, h3=Walnüsse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanüsse, h6=Paranüsse, h7=Pistazien,

h8=Macadamianüsse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, l=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und natürlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,


