o

WIiLHELMSHILFE®

17.August bis 23.August
Mittagessen 3

Woche 34

Menu 1

Menu 2

Meni 3

Menii Passierte Kost

Karottencremesuppe 221:9:i!

Karottencremesuppe 2:21:9:l

Karottencremesuppe 2:21:9:1

Karottensuppe passiert 9-

MO Hahnchenroulade gefiillt 9+ vegetarisacaQef J\/iloussaka gefullter Nggnglatschinken Passiertes Hahnchen 9
17.8. griine SoRe 9! L= | ©ed griine SolRe 9! _
gedrehte Nudeln 2%e grune SoRe % De_ssertsoBe m. Kartoffelpiiree 2<9i
Blattsalat m.Kauterdressing Vanillegeschm. 9 Blumenkohlpiiree i
Fruchtkompott Dessertbecher fiir passiert 9
DI Kressecremesuppe »21.9i! | Kressecremesuppe 2.9 Kressecremesuppe »21.¢i! | Kressecremesuppe pass. 9/
saftiger Schweinebauch Pfannkuchen gef. Spinat Pickert-Pfannkuchen nach | Passierter Schweinebraten
18.8 gebraten u.Hirtenkase 21.¢9 Westfalischer Art a1¢ Barbecuesofte i _
o BarbecuesoRe i BarbecuesoRe i Apfelmus Kartoffel-Sahne-Piree 2:¢9:
Kartoffelpliree 3¢9 Birne-Mascarponecreme Birne-Mascarponecreme Brokkoliplree 9
Broccoli Dessert f.passierte Kost 9
Birne-Mascarponecreme
Klare Gerstensuppe 2:26:i Klare Gerstensuppe 236 Klare Gerstensuppe 236 Gerstensuppe passiert 6.9
Mi Cevapcicci aus Rind Falafel-Kiichle 221 warme Apfelkichle a1 Passiertes Kassler 23.8.c.9
u.Schwein a¢i Tomatensole Zimtzucker Tomatensole
19.8. Paprikaquark 9 Rosmarinkartoffel Dessertsolte m. Kartoffel-Sahne-Pliree 29/
Djuwetsch-Reis Blattsalat mit Joghurtdressin Vanillegeschm. 9 Wirsingplree &9
Blattsalat mit ¥ frisches Obst Fruchtdessert passiert
Joghurtdressing 94 frisches Obst
frisches Obst
Gartnerinnen-Suppe 21:9:b1 Gértnerinnen-Suppe a1.¢:h! Gartnerinnen-Suppe 21:9:1 Gemlisesuppe passiert 9!
DO | Champ.-Lauch-Ragout 219 Kase-Omelett ©9 Gebroselte Marillenknodel Passiertes Eieromelette ©
Semmelknodel 21.¢9 Krautersofle 9 ) alcg helle SoRke 9!
20.8. | Blattsalat mit Frenchdressin Rosinenreis Heidelbeersofse 9 Kartoffel-Sahne-Pliree 2¢9:
SegH Blattsalat m.Kauterdressing Ananas-Kompott Zuccini-Tomatenpiiree ¢
Ananas-Kompott Ananas-Kompott Dessert f.passierte Kost ¢
Tomaten-Reissuppe ' Tomaten-Reissuppe ' Tomaten-Reissuppe ! Tomatencremesuppe passier
FR Hamburger Fjschfrikadellen Gemusestrudel mit »a1.¢.9:i Erdbeer-Quri)rk—StrudeI mit . 8 .
aal,dg KasesoRe 9! aleg Passierte Rinderfrikadelle
21.8. kalte Senf-Dill-SoRe ©9i Kartoffelsalat 2 DessertsofRe m. _ateol
~ ; gl
Kartoffelsalat 2 Sahne-Joghurt Dessert @ Vanillegeschm. ©9 Kasesole 9 .
Sahne-Joghurt Dessert 9 Sahne-Joghurt Desserte | Kartoffel-Sahne-Piree 29
Kohlrabiplree ¢!
Sahne-Joghurt Dessert 9
bunter Schaschliktopf mit 2! | bunter Schaschliktopf mit @ | Blumenkohlcremesuppe 219i| Blumenkohlsuppe passiert ¢
SA | Speck und Kartoffelwlirfel 82 | Speck und Kartoffelwiirfel 82 | Haferflockenkiichle 221.23¢t9 | Passiertes Hiihnerfrikassee
Kuchendessert 1a1.cgghhl | Kychendessert 121.¢.9.9.:h.h1 BechamelsoRe 2a1.g.l 3.c.9
22.8. Salzkartoffeln BechamelsoBe 219!
Kuchendessert 1:21.¢:9.g.h,h1 Kartoffel-Sahne-Puree 2.¢.9:
Maispuree ©f
Kuchen passiert 221.¢.9
Bratknodelsuppe 3822t Bratknodelsuppe 3.8:a.ati Bratknodelsuppe 38:aati Cremesuppe passiert 9!
SO Cordon Bleu mit Cordon Bleu mit Lauch-Maisbratling 221.¢.9 Passierter Rinderbraten ©9
Preiselbeeren 2:3.8:al.c. Preiselbeeren 2:38.al.c.g Bratensolle RotweinsoRe !
23.8. Bratensofe Bratensofe kleine Petersilienkartoffeln Kartoffel-Rahmpuree 9

kleine Petersilienkartoffeln
Feine GemUlsemischung
Dessertbecher 9

kleine Petersilienkartoffelrj
Feine Gemusemischung''
Dessertbecher 9

Feine Gemiisemischung
Dessertbecher 9

Erbsen-Karottenplree ©9i
Dessertbecher 9

Im Rahmen der gesunden Ernahrung verzichten wir - soweit moglich - auf Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.
Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,
9=SuRungsmittel
Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnisse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfriichte, h1=Mandeln, h2=Haselniisse, h3=Walnisse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanlisse, h6=Paranlisse, h7=Pistazien,
h8=Macadamianisse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, I=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und naturlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,

Kretschmer-Keller GmbH, Mittag_IHS_La-1-3.Ibl

Guten Appetit wiinscht Ihr Kiichenteam

Anderungen vorbehalten




