
Geflügelbrühe mit 
Gemüsewürfeln i  

Nudel-Pfanne mit a,a1,c  
mediteranem Gemüse   

Basilikumsoße g,l  
Weißkrautsalat  

Kräutercremesuppe a,a1,g,i,l  
Gemüsefrikadelle a,a1,c,f,g,i,j  

Tomatensoße   
Kartoffelpüree a,c,g,i  

Schwarzwälder Kirschcreme  

Quarkklöschen Suppe a1,c,g,i

Gemüsestrudel mit a,a1,c,g,i  
Sauerrahmsoße g,l  

Kräuterreis   
Blattsalat mit Frenchdressing 

3,c,g,i,j  
Birnenkompott gewürfelt  

Grünkerncremesuppe a,a4,g,i,l

Getreide-Lauchschnitte   
Senfsoße g,j,l  

Kartoffelpüree a,c,g,i  
Holzfällergemüse   

Holunder-Joghurtcreme g

Kürbiscremesuppe a,a1,g,i,l  
überbackener Blumenkohl g

helle Soße g,l  
Petersilienkartoffel   

Blattsalat m.Käuterdressing 
frisches Obst  

Bunte Karotten in i  
heller Soße g,l  

und Speckwürfel 2,3  
kleine Kartoffeln   

Kuchendessert 1,a1,c,g,g,h,h1

Maultaschensüpple a1,c,i  
Rindergeschnetzeltes in 
Champ.Rahmsoße a,a1,g,l  

Rösti a1,c  
Butterbohnen g  
Dessertbecher g

Geflügelbrühe mit 
Gemüsewürfeln i  

Jägergulasch 2,8,g,i  
gedrehte Nudeln a1,c  

Weißkrautsalat  

Kräutercremesuppe a,a1,g,i,l  
gefüllte Paprikaschote a,a1  

Tomatensoße   
Bunter Gemüsereis i  

Schwarzwälder Kirschcreme  

Quarkklöschen Suppe a1,c,g,i

Kasslerhals 2,3,8  
Apfel-Zwiebelsoße l  
Schupfnudeln a1,c  
Rahmwirsing a,a1,g  

Birnenkompott gewürfelt  

Grünkerncremesuppe a,a4,g,i,l

Lasagne Bolognese mit a,a1,g

Fenchel-Orangensalat   
Holunder-Joghurtcreme g

Kürbiscremesuppe a,a1,g,i,l  
Fischfilet"Müllerin" a1,d,g  

kalte Remouladensoße 3,a,c,g

Petersilienkartoffel   
Blattsalat m.Käuterdressing 

frisches Obst  

Gaisburger Marsch mit 
Rindfleisch/Spätzle a1,c,i  

Kuchendessert 1,a1,c,g,g,h,h1

Maultaschensüpple a1,c,i  
Rindergeschnetzeltes in 
Champ.Rahmsoße a,a1,g,l  

Rösti a1,c  
Butterbohnen g  
Dessertbecher g
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Menü 2

Änderungen vorbehalten

Geflügelcremesuppe passiert 
g,l  

Passierter Schweinebraten c,g

helle Soße g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  
Sauerkrautpüree c,g  

Dessert f.passierte Kost g

Kräutercremesuppe passiert 
g,i,l  

Passierter Geflügelbraten c,g

Tomatensoße   
Kartoffelpüree a,c,g,i  

Gemüse-Currypüree c,g,i,j  
Kirschcreme passiert g

Cremesuppe passiert g,i,l  
Passiertes Eieromelette c  

Sauerrahmsoße g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  
Karottenpüree c,f,i  

Früchtecreme passiert g

Grünkerncremesuppe passiert 
a,a1,a4,g,i,l  

Passierte Rinderfrikadelle 
a1,c,g,j  

Senfsoße g,j,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  
Wirsingpüree c,g,i  

Tagesdessert passiert g

Cremesuppe passiert g,i,l  
Passierter Seelachs c,d,g  

helle Soße g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  

Wurzelgemüsepüree c,g,i  
Dessert f.passierte Kost g

Lauchcremesuppe passiert g,l

Passierter Rinderbraten c,g  
Rahmsoße g,l  

Kartoffelpüree a,c,g,i  
Kohlrabipüree c,g,i  

Kuchen passiert a,a1,c,g

Maultaschensüpple Passiert 
8,a,a1,c,g,i  

Passiertes Rindergeschnetz. 
c,g,j  

Rahmsoße passiert g,l  
Kartoffelpüree a,c,g,i  
Brokkolipüree c,g,i  
Dessertbecher g

Geflügelbrühe mit 
Gemüsewürfeln i  

kleine Pfannkuchen mit a1,c,g

Dessertsoße m. 
Vanillegeschm. c,g  

Pfirsichkompott gewürfelt  

Kräutercremesuppe a,a1,g,i,l  
Milchrahmstrudel a1,c,e,g  
Schokoladensoße c,g  

Schwarzwälder Kirschcreme  

Quarkklöschen Suppe a1,c,g,i

Bayrischer Quarkschmarr´n 
mit a,a1,c,e,g  
Apfelmus   

Birnenkompott gewürfelt  

Grünkerncremesuppe a,a4,g,i,l

Mandel-Frucht-Quarksouflee 
a1,c,g,h1  

Waldbeerensoße c,g  
Holunder-Joghurtcreme g

Kürbiscremesuppe a,a1,g,i,l  
Apfelpfannkuchen mit a1,c,g  

Dessertsoße m. 
Vanillegeschm. c,g  

Fruchtkompott   
frisches Obst  

Lauchcremesuppe a,a1,g,i,l  
Karottenpuffer mit c  

Rahmsoße g,l  
Dampfreis   

Kaisergemüse   
Kuchendessert 1,a1,c,g,g,h,h1

Maultaschensüpple a1,c,i  
Waldpilze a la Creme g,i  

Rösti a1,c  
Butterbohnen g  
Dessertbecher g

Menü 3 Menü Passierte Kost

Guten Appetit wünscht Ihr Küchenteam

Im Rahmen der gesunden Ernährung verzichten wir - soweit möglich - auf Geschmacksverstärker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.

Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstärker, 5=geschwefelt, 6=geschwärzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,
9=Süßungsmittel

Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnüsse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfrüchte, h1=Mandeln, h2=Haselnüsse, h3=Walnüsse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanüsse, h6=Paranüsse, h7=Pistazien,

h8=Macadamianüsse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, l=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und natürlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,


