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Mena 1 Menu 2 Meni 3 Meni Passierte Kost
MO Gemisecremesuppe 219 |  Gemisecremesuppe 219! |  Gemiisecremesuppe 2.9 Cremesuppe passiert 9
Gebratene Lauchkichle mit Feta 21.¢.f Tiroler Semmelgratin mit Passiertes Hahnchen 9
19.10 Hackfleischbéllchen 2t helle SoRe o' Aprikosen a1.¢..g,n1,h2 helle Soke o'
o in Schaschliksofe &' Kartoffelpuree 9/ Schokoladensofe ©9 Kartoffelpiree 2.¢.9:
Salzkartoffeln buntes Bohnengemiise Dessertbecher 9 Gemiise-Curryplree 9
buntes Bohnengemise Dessertbecher 9 Tagesdessert passiert 9
Dessertbecher 9
DI Bratspatzlessuppe 2383 Bratspatzlessuppe 2383 Bratspatzlessuppe 2383 Bratspatzlessuppe pass. 9!
Bandnudeln mit @ 922[1“!,%% f1h/I?1 %}J'%qini Erdbeerpfaqnnkuchen mit Passiertes Eieromelette ©
2010, | Schinken-Champ.SoRe 8.9l IR TS ”’1 . s Kéasesole o'
1Y Blattsalat i Schnittlauchsolte 2219} SofRe nach Vanille Art 9 Kartoffelpiiree a¢.9i
Vanillepudding ¢ feine St_relfennu.deln atce Vanillepudding 9 Kohlrabipiiree ©9i
Vanillepudding ¢ Vanillepudding 9
Hihnersuppe mit Gemiise '| Huhnersuppe mit Gemise ! | Hiihnersuppe mit Gemise i | Geflligelcremesuppe passier
Mi Schwabische Linsen 22! | Blumenkohl-Medaillon 221.¢.f, Quarkstrudel mit at.c.9 ) ol i
1 Paar Saitenwdirstle & Sauerampfersole 9! HeidelbeersoRe ©9 Passiertes Putenschnitzel <
21.10. Spatzle ate Kartoffel-Gurkensalat | Apfelmus Bratensofle
Apfelmus Apfelmus Kartoffelptree ¢
Brokkoliplree ©9
Apfelcreme passiert 39
Griinkerncremesuppe 22491 | Griinkerncremesuppe 2249 | Griinkerncremesuppe 249 GriJnkerncremesuppe passiel
DO | Tortellini mit Gemisestreife/| Gemiiselaibchen geb. 2at.¢. GrieRauflauf mit 21.¢.9 o aatadgll
Reibekase 9 TomatenrahmsoRe 9 ZimtsoRe ©9 Passierter Rindergulasch ¢
22.10. TomatenrahmsofRe 9 Langkornreis Kirschkompott Tomatenrahmsol3e 9
Blattsalat mit Frenchdressin( | Blattsalat mit Frenchdressing Kartoffelpiree =9
3,69, 3,6.9,1, Wurzelgemiisepiree 91
Kirschkompott Kirschkompott Kirschgrutze Passiert
FR Champigngr]gc?iflemesuppe Champign%r’wg%’rlemesuppe Champign%r’g’:i’rlemesuppe Champign%(\gg{lemesuppe
Fischroulade mit Gemiise-Lasagne Dampfnudel mit 2.9 Passiertes Lachsfilet ¢9.9
23.10. Gemusefiillung b:fik helle SoRe 9! warme SoRe nach Vanille Ar Zitronen-Buttersofe 9!
helle Zitronen-DillsoBe ' | Blattsalat m.Kauterdressing Frichtecreme ¢ Brokkoliplree ©9i
Broccoli Frichtecreme 9 Kartoffelpiiree 29
Butternudeln 21.¢.9 Frichtecreme 9
Frichtecreme 9
Maultaschen-Gemdise- Maultaschen-Gemuse- Nudelsuppe 21 Nudelsuppe passiert 9!
SA Kartoffeleintopf 38at.c.ii Kartoffeleintopf 38at.c.i Kurbisstrudel geflllt at-c.9 Passierte Rinderfrikadelle
Kuchendessert "-ategghht | Kychendessert -at.c.g.9h.ht helle SoRe ¢ ates,
24.10. Blumenkohl Bratensofte
Kuchendessert 1:a1:¢.9.g.hht Kartoffelpiree 9!
Zuccini-Tomatenpuree ©9
Kuchen passiert 221.¢.9
GrieRkl6Rchensuppe 221:¢9: | GrieRkl6Rchensuppe 221:¢9! | GrieRkléRchensuppe 22a1.¢.9i GriefSkIéBchen_sluppe passier
SO Hahnchenschnitzel paniert | Hahnchenschnitzel paniert Kartoffelrosti 221.c.9 . et .
BratensofRe BratensoRe mit K&se tberbacken Passierter Schwelnetl)raten ’
25.10. Kartoffel-Gurkensalat ! Kartoffel-Gurkensalat ! RahmsoRe ¢! Rahmsofe & .
Dessertbecher 9 Dessertbecher 9 buntem Gemiise Kartoffel-Sahne-Plree 9.
Dessertbecher 9 Karottenplree i
Rhabarbercreme pass. 9

Im Rahmen der gesunden Ernahrung verzichten wir - soweit moglich - auf Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.
Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,

9=SuRungsmittel

Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnisse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfriichte, h1=Mandeln, h2=Haselniisse, h3=Walnisse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanlisse, h6=Paranlisse, h7=Pistazien,
h8=Macadamianisse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, I=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und naturlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,

Kretschmer-Keller GmbH, Mittag_IHS_La-1-3.Ibl

Guten Appetit wiinscht Ihr Kiichenteam

Anderungen vorbehalten




