o

WIiLHELMSHILFE®

27.0ktober bis 2.November

Mittagessen 5

Woche 44

Menu 1

Menu 2

Meni 3

Menii Passierte Kost

Karottencremesuppe 221:9:i!

Karottencremesuppe 2:21:9:l

Karottencremesuppe 2:21:9:1

Karottensuppe passiert 221.9

MO Tirolezr Spe?kknt')del vegetariche Moussaka gefullter Nu@lpalatschinken Passierter Rindergulasch ©9
,3,8,a,al,c,g a,alf,g,i a,al,c,e,g BratensofRe a,al
27.10. Brat.ensoBe aat griine SolRe 219! Des.sertsoBe m. Kartoffelpiiree a9
Filderkraut Vanillegeschm. 9 Blumenkohlpiiree i
Fruchtkompott Dessertbecher fiir passiert 9
DI Kressecremesuppe »21.9i! | Kressecremesuppe 2.9 Kressecremesuppe a1.g:! Kressecremesuppe pass.
Hahnchenkeule geschmort Auberginen Piccata ©9 Pickert-Pfannkuchen nach o aaled .
28.10 . aatd Olivensofie 2.l Westfilischer Art aa1c Pass[ertes. Hahnchen ©9
A WeiRweinsofle 2219/ Butternudeln 2a1.c.g DessertsoRe m. WeilweinsofRe #ata!
Butternudeln_""a‘1'°'g Broccoli Vanillegeschm. 9 Kartoffel-Sahne"-P[]rcefei a,6,9,1
Broccoli Erdbeer-Vanillequark ¢ Erdbeer-Vanillequark ¢ Karottenpuree "
Erdbeer-Vanillequark 9 Erdbeer-Vanillequark 9
Klare Gerstensuppe 2:26:i Klare Gerstensuppe 236 Klare Gerstensuppe 236 Gerstensuppe passiert
.. . a,al ag)g |P
MI Kassler Hals geschmort 23 Falafel-Kichle 21 warme Apfelkichle 2-¢ o ase
Apfel-ZwiebelsoRe 221! Tomatensole 21 Zimtzucker Passiertes Kasslera " 9
29.10. Kartoffelknddel aa1. Rosmarinkartoffel DessertsoRe m. Tomatensofe * ceai
Rahmwirsing 219 Blattsalat m.K&auterdressing Vanillegeschm. ¢ Kartoffe'I-Sahn"e-PuEeei o9
frisches Obst frisches Obst frisches Obst Wirsingplree 9
Fruchtdessert passiert
Gartnerinnen-Suppe #2194l | Gartnerinnen-Suppe 231.%i! |  Gartnerinnen-Suppe 2319 | Gemisesuppe passiert 319
DO Ungarisches Letscho Kase-Omelett =9 Gebroselte Marillenknédel Passiertes Eieromelette
1
Krauterreis Krautersofe 2219/ o aated 0 helle SoRe 2219/l
30.10. Blattsalat mit Rosinenreis Heidelbeersofse *¢ Kartoffel-Sahne-Plree 29
Joghurtdressing 9-i Blattsalat mit Joghurtdressin Ananas-Kompott Zuccini-Tomatenpiree i
Ananas-Kompott o Dessert f.passierte Kost 9
Ananas-Kompott
Zucchinicremesuppe 29! | Zucchinicremesuppe @94 | - Zucchinicremesuppe 319! Zuccinicreme1suplpe passiert
FR Geschmalzte Maultaschen | Gemiisestrudel mit 3¢9 |  Erdbeer-Quark-Strudel mit o aEent
it 2,8,3,a1,c,ij 5 a,al,g,l aal.c.g Passierte Rinderfrikadelle
mit Kasesole aa
31.10. Kartoffelsalat 2 Kartoffelsalat 2 Dessertsol3e m. Késes’o}s;a’a'a“g"
Haselnusscreme ©9:h2 Haselnusscreme ©:9:h2 Vanillegeschm. ¢ e 3,00
Haselnusscreme 9:h2 Kartoffel-Sahne-Pliree 2:¢9-
Kohlrabipliree &9
Haselnusscreme ©-9:h2
Hihnersuppentopf mit Tomatencremesuppe 2194 |  Tomatencremesuppe 2219 Tomatencremesuppe passier
SA Nudeln und Wurzelgemiise | Pfannkuchen gef. Spinat | Haferflockenkiichle 22*23cfg , 2avel =
a,al,c,g,i ’ u.Hirtenkase aa1.c.g BechamelsoRe 2atgl Passiertes I-;lét;nerfrlkassee
1.11. | Kuchendessert Tatetaanh Bechamelsofe 2219/ Salzkartoffeln -
o 1 amctaahhl BechamelsoRe 229!
Salzkartoffeln Kuchendessert -»21.c.g.0.h, Kartoffel-Sahne-Piiree 2¢.gi
Kuchendessert 1:aa%.c.f.g,g.hht ariofiel-sanne-ruree
Brokkoliplree 9+
Dessert f.passierte Kost 9
Bratknodelsuppe 3822t Bratknodelsuppe 3.8:a.ati Bratknodelsuppe 38:aati Cremesuppe passiert 2219l
SO Rotweinbraten(Rind) Rotweinbraten(Rind) Lauch-Maisbratling Passierter Rinderbraten 9
Rotweinsofe 221! Rotweinsofe 221! Rotweinsofe 221! RotweinsoRe 23t
211, Spétzle aate Spatzle aate Spétzle aate Kartoffel-Rahmpiiree 9

Feine Gemlsemischung
Dessertbecher 9

Feine Gemiisemischung
Dessertbecher 9

Feine Gemiisemischung
Dessertbecher 9

Erbsen-Karottenplree ©9i
Dessertbecher 9

Im Rahmen der gesunden Ernahrung verzichten wir - soweit moglich - auf Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.
Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,
9=SuRungsmittel
Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnisse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfriichte, h1=Mandeln, h2=Haselniisse, h3=Walnisse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanlisse, h6=Paranlisse, h7=Pistazien,
h8=Macadamianisse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, I=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und naturlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,

Kretschmer-Keller GmbH, Mittag_IHS_La-1-3.Ibl

Guten Appetit wiinscht Ihr Kiichenteam

Anderungen vorbehalten




