o

WIiLHELMSHILFE®

2.November bis
Mittagessen

A

8.November

Woche 45

Menu 1

Menu 2

Meni 3

Menii Passierte Kost

MO
2.11.

Blumenkohlcremesuppe 219:
Schnitzel Mailander Art 1.6
TomatenrahmsolRle 9
Gabelspaghetti a1
Blattsalat m.Kauterdressing
Buttermilchdessert 9

Blumenkohlcremesuppe 2.9
Bergkasenocken a21.c.9
TomatenrahmsofRle 9
Blattsalat m.Kauterdressing
Buttermilchdessert 9

Blumenkohlcremesuppe 21:9:
Apfelpfannkuchen mit a'.c.9
Erdbeersolle
Fruchtkompott
Buttermilchdessert 9

Blumenkohlsuppe passiert ¢
Passierter Rindergulasch ¢9
Tomatenrahmsofle 9
Kartoffelpiiree 269
Blumenkohlplree &
Dessertbecher fur passiert 9

DI
3.11.

Champigngr;gcyaemesuppe

Hérnchennudeln 2atc
Schinken-Champ.SoRe 89!
Eisbergsalat 9i
Vanillequark 9

Champign%rjg?irlemesuppe

Blumenkohl-Kartoffelsouffle
Uberbacken ©9
RahmsoRe 9/
Eisbergsalat 94
Vanillequark 9

Champign%né:irlemesuppe
Bayrischer Quarkschmarr'n
mit a,al,c.e,g
Apfelmus
Vanillequark 9

Cremesuppe passiert 9
Passiertes Hahnchen ¢9
RahmsoRe 9!
Kartoffel-Sahne-Plree 2.9
Brokkoliplree ©9
Vanillequark 9

Mi
4.11.

Kraftbriihe mit Eierflocken

Fleischkiichle Rind/Schweir
a,al,c,j

dunkle SoRe '
Kartoffelptiree 2¢.9:
Erbsen-Karottengemuse
frisches Obst

Kraftbriihe mit Eierflocken ©
gggi%'IIte 1/2 Zuccini

a6,c,f,h,h1,h2,h7,i,
dunkle SofRe'
wirzige Kartoffelspalten
Blattsalat m.Kauterdressing
frisches Obst

Kraftbriihe mit Eierflocken ¢/
Nougat-QLg?glé—é(nédel mit

Zimtzucker
DessertsofRe m.
Vanillegeschm. 9
frisches Obst

Cremesuppe passiert 9!
Passiertes Kassler 2:3:8.¢.9
dunkle SoRe'!
Kartoffel-Sahne-Plree 2.9
Wirsingplree 9
Fruchtdessert passiert

DO
5.11.

Rote Beete Cremesuppe 9
saure Kutteln 2%
Bratkartoffeln
Blattsalat mit
Joghurtdressing 9i
Fruchtkompott

Rote Beete Cremesuppe 9
KartoffeI-Frisg:Qkésetaschen

helle SoRe 9!
Krauterreis
Blattsalat mit %(J)ghurtdressin‘

Fruchtkompott

Rote Beete Cremesuppe 9!
kleine Pfannkuchen mit a1.¢.¢
HeidelbeersolRe ©9
Fruchtkompott

Rote Beete Cremesuppe 9!
Passiertes Eieromelette ©
helle Solke 9!
Kartoffel-Sahne-Piree ¢
Zuccini-Tomatenpiree i
Dessert f.passierte Kost 9

FR
6.11.

Zucchinicremesuppe 221:9:b!
gebackenes Fischfilet @214
kalte RemouladensofRe 32¢
Kartoffel-Gurkensalat |
Apfelkuchencreme 2219

Zucchinicremesuppe 221.9:hl
Karottenpuffer mit ©
Kasesole 9!
Kartoffelsalat 2hi
Apfelkuchencreme 2219

Zucchinicremesuppe »a1.g:h!
Zwetschgenségrgglel gebackel

Dessertsolle m.
Vanillegeschm. 9
Apfelkuchencreme 2ateg

Zuccinicremegsluppe passiert
Passierte Rinderfrikadelle
al,c,g,j

KasesofRe 9!
Kartoffel-Sahne-Piiree 2¢9:i
Kohlrabipliree &9
Apfelcreme passiert 39

SA
7.11.

Borschtsch mit
Rindfleisch,Kartoffeln %
und WeilRkraut :a1.¢
Kuchendessert 1:a1.c.g.g:hh1

Borschtsch mit
Rindfleisch,Kartoffeln %
und WeilRkraut 2:at.c
Kuchendessert 1:a1.¢.9.g:h:h1

Eierflockensuppe
Gemiisemaultaschen 1€
mit Tomaten und Kase
Uberbacken 9
helle KrautersoRe 9!
Kuchendessert 1:a1.c.g.g:hh1

Eierflockensuppe passiert 9
Passiertes Kassler 238.¢.9
BechamelsoRe 21,9
Kartoffel-Sahne-Pliree 2:¢:9:
Maisplree ©f
Kuchen passiert 221.¢.9

SO
8.11.

Bratknodelsuppe 3822t
Geflilite Hahnchenbrust 221
Madeira-SoRe 10/
Salbeinudeln 2t
Feine GemUsemischung
Dessertbecher 9

Bratknodelsuppe 3.8:a.ati
Geflillte Hahnchenbrust 2:21:f;
Madeira-SoRe 1!
Salbeinudeln 2'.¢
Feine Gemiisemischung
Dessertbecher 9

Bratknodelsuppe 38:aati
Brokkoli-Kaseschnitzel

a,al,c,e,g,h,h2,i
Madeira-SoRe 10
Salbeinudeln ¢
Feine Gemisemischung''
Dessertbecher 9

Cremesuppe passiert 9!
Passierter Gefliigelbraten 9
Madeira-Sofe %!
Kartoffel-Rahmpltiree ¢
Erbsen-Karottenplree ©9i
Dessertbecher 9

Im Rahmen der gesunden Ernahrung verzichten wir - soweit moglich - auf Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.
Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,

9=SuRungsmittel

Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnisse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfriichte, h1=Mandeln, h2=Haselniisse, h3=Walnisse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanlisse, h6=Paranlisse, h7=Pistazien,
h8=Macadamianisse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, I=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und naturlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,

Kretschmer-Keller GmbH, Mittag_IHS_La-1-3.Ibl

Guten Appetit wiinscht Ihr Kiichenteam

Anderungen vorbehalten




