o

WIiLHELMSHILFE®

9.November bis 15.November

A

Mittagessen

Woche 46

Menu 1

Menu 2

Meni 3

Menii Passierte Kost

Petersilienwurzelsuppe 2219:

Petersilienwurzelsuppe 221:9:

Petersilienwurgzlelsuppe pass

MO Petersilien\1/vu_rlzelsuppe
aatal il Bergkésenocken 2at.c.9 GrieRschnitte mit ) ) .
9.11 Szegediner Gulasch 2" SauerrahmsoRe 9 Kirschkompott 221.¢.9 Passierter Rindergulasch ¢9¢
R Kartoffelknddel ¢ Kaisergemiise Tagesdessert eeh2 Sauerrahmsofie 9!
Tagesdessert ®9:h2 Tagesdessert e@h2 Kartoffelpiiree 2.c.9+
Erbsenpliree ©9i
Tagesdessert passiert 9
DI Bratknodelsuppe 3-8a.ati Bratknodelsuppe 3-8:aati Bratknodelsuppe 38:aati Brétkn(’idezlse'té%pe passiert
Makkaroni mit Zuccini-Paprikagemuse Heidelbeerpf1annkuchen mit . =SG! 238c
1011 Schinkenstreifen 2:38aat.c TomatensoRe ahes Passiertes Kassler =59
B Tomaten-BasilikumsoRe Gnocgi a1¢ Dessertsofse m. Tomatensofle
Reibekise 9 Rohkostsalat i Vanillegeschm. 9 Kartoffelpiree .91
Rohkostsalat i Friichtecreme ¢ Frichtecreme 9 Gemuse-Curryplree ¢9i
Friichtecreme ¢ Frichtecreme passiert 9
Zucchinicremesuppe 294! |- Zucchinicremesuppe 194! | Zucchinicremesuppe 294! | Zuccinicremesuppe passiert
Mi Konigsberger Klopse 21.¢i Gemusecurry mit Cocos | stiRer Zwetschgenauflauf at< , " ,
eP kil c,c
KapernsoRe 9" gLl ZimtsoRe ©9 Passiertes Putenschlnltzel <
.11 Langkornreis ~Langkornreis Pfirsichkompott gewiirfelt helle Solke o'
Bunte Karotten Pfirsichkompott gewtrfelt Kartoffelptree *¢9!
Pfirsichkompott gewiirfelt Kichererbsenpuree ™
Dessert f.passierte Kost 9
Muschelnudelsuppe a1 Muschelnudelsuppe a1 Muschelnudelsuppe 2. Cremesuppe passiert 9!
DO Waldpilze-Kartoffelgratin | veg.Maultaschenauflauf mit| gebackene (cléjéarkplétzchen Passiertes Eieromelette ©
Uberbacken ©9 Ei al.c.i . helle Solke 9!
12.11. SchnittlauchrahmsoRe 9! SchnittlauchrahmsoRe 9! Apfelmus Kartoffelpiiree .69
Endiviensalat 9i Endiviensalat 9i Sahne-Joghurt Dessert ¢ Rahmspinatpiiree ©9i
Sahne-Joghurt Dessert 9 Sahne-Joghurt Dessert 9 Sahnejoghurt passiert ¢
Tomaten-Reissuppe ' ) Tomaten-Reissuppe ' Tomaten-Reissuppe ! Tomatencremesuppe passier
FR gebratenes Schollenfilet Lauchrahmnudeln Apfelstrudg} géabacken mit . 9 e
Weilweinsol3e 9 Giberbacken a1.¢:9 &g Passiertes Lachsfilet <9
13.11. Butternudeln 21.¢9 WeiRweinsoRe 9! DessertsolRe m. WeilweinsoRe o'
Gurkensalat in Rahm 9 Gurkensalat in Rahm 94 Vanillegeschm. ©9 Kartoffelpliree 281
Obst Obst Obst Erbsen-Karottenpuree ©9/!
Dessert f.passierte Kost 9
Kartoffelgulasch mit 2382a%i | GemUsecremesuppe 294 |  Gemiisecremesuppe 29 |  Gemisesuppe passiert 9!
SA Wurstradle 8 H&hnchenbrust natur Tortellini mit GemUsestreifer Passiertes Hahnchen ©9
Kuchendessert 1:a1.¢:9.ghh gedampft aatc9 | GorgonzolasofRe ¢!
14.11. GorgonzolasoRe 9! Gorgonzolas;c;ffcca o - Kartoffelpiiree 2:¢.9
Rosti at¢ Kuchendessert *%.¢9.9: Wourzelgemisepiree &9
Gemdisegarnitur i Fruchtdessert passiert
Kuchendessegrt 1,a1,c,.g,h,n1 P
GemiJsebouiIIoin mit Eiersticl GemUsebouiIIcim mit Eiersticl Gemﬁsebouillqn mit Eierstict Cremesuppe passiert 9!
Passierter Schweinebraten ¢
SO Schweineschnitzel paniert | Schweineschpitzel paniert | Spinatknddel mit Pilzen 25 BratensoRe
ab o Thymianjus i 0 -
15.11. Bratensole Bratensolie Des)s/ertbejcher g Kartoffelpurge_ 9!
Spatzle 21 Spatzle ate Kohlrabi puriert.

Kartoffelsalat i
Dessertbecher 9

Kartoffelsalat 2"i
Dessertbecher 9

Dessertbecher 9

Im Rahmen der gesunden Ernahrung verzichten wir - soweit moglich - auf Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe.
Sind keine Nummern angegeben, ist es frei von allen Stoffen.
Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=gewachst, 8=Phosphat,
9=SuRungsmittel
Allergen-Kennzeichnung: a=glutenhaltiges Getreide, a1=Weizen, a2=Roggen, a3=Hafer, a4=Dinkel, a5=Kamut, a6=Gerste, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnisse,
f=Soja, g=Milch (einschl. Laktose), h=Schalenfriichte, h1=Mandeln, h2=Haselniisse, h3=Walnisse, h4=Cashew-Kerne, h5=Pecanlisse, h6=Paranlisse, h7=Pistazien,
h8=Macadamianisse, i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam
i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, I=Schwefeldioxyd und Sulfate, m=Lupinen, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Da wir ausschliesslich unverpackte Speisen liefern und naturlicherweise fast alle unsere Speisen mindestens einen Allergenstoff beinhalten,

Kretschmer-Keller GmbH, Mittag_IHS_La-1-3.Ibl

Guten Appetit wiinscht Ihr Kiichenteam

Anderungen vorbehalten




